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Koriandrova omacka

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 nasekanou cibuli

olej

mlety koriandr (lzici)

2 snitka celeho koriandru
strouzek cesneku

250 ml bieho jogurtu

125 ml kysane smetany

Postup

Koriandrové omacka

Na 2 lzicich oleje osmaZzte 1 nasekanou cibuli. Vmichejte 1Zici mletého koriandru a 1 posekany strouzek
cesneku a vSe duste na mirném ohni 2-3 minuty. Smés rozmixujte s 250 ml bilého jogurtu a 2 snitkami
koriandru. Vrat'te na panev, pridejte 125 ml kysané smetany a dochut'te. Omacku za stalého michéani ohtejte,
ale nevatime, aby se nesrazila. Podle chuti pfisolte a opepftete.
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