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Peceni zavinaci

Kategorie: Ostatni slané
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

30 dkg pol.mouky,3 velka vejce,2 1z oleje
0,75 1 népln- 2 velké cibule, 1 sacek kysaného zeli,10 dkg angl.slaniny,2 1z zakys.smetany, sil, pept, vyvar z
knoroxu,asi

Postup

- vypracuju nudlové tésto, (tohle je dost tuhé, tak radsi pouzijte svoje osvédcené - z hl.mouky),necham
zabalené odpocinout. Pak vyvalim dvé placky, pokryju néplni, zaroluju,a z rolek nakrajim Spali¢ky, dlouhé asi
5 cm.Srovndm feznou stranou do pekacku a zaliju horkym vyvarem, aby byli zavinaci potopeni. Pecu cca 45
min pii 220,az se vyvar odpafi.Spodek zavinact je vlhky,vrsek je kiupavy.

-napli - roztavim kosti¢ky slaniny,na ni osmazim dozlatova cibuli, pfiddm pokrajené zeli a dusim asi 10
min,pak vmichdm zakys.smetanu,osolim,opepiim.
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