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Bilé fazole v tomatové omacce

Kategorie: Lusténiny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

1 strouzek cecneku

25 dkg bilich fazoli

2 cibule

1 rajsky protlak

0,5 salku Cerveného vina

2 1Zice oleje
masox,stl,pepft,Spetka majoranky

Postup

Vecer namocime fazole v 0,751 vody.Druhy den uvatime do mekka asi 1-1,5hod.Omécka-nakrajenou cibulia
cesnek opeceme na oleji,pfidame vino a protlak.Povatime,osolime,opepiime a pfidame majoranku. MiiZeme
jesteé prisladit,okyselita priddme uvarené fazole.Podavame s uzeninou-opecenou a chlebem.
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