Pavliny halusky

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

mensi hlavka zeli
domaci uzena slanina
Sunka

Cabajka

cibule

sul

drceny kmin

pept

na halusky brambory
hladka mouka
vajicko

sul

Postup

Na kosticky nakrajenou slaninu na brutvanu (plech s vys$sim okrajem) vyskvatime, pridame cibuli,
zarestujeme do sklovata a pfiddme najemno nakrajené zeli, na nudlicky nakrajenou Sunku s ¢abajkou,
opepfime, okminujeme, promichdme, vlozime do rozpélené trouby na 250 stupiiii a hodinu za ob¢asného
promichani zapékdme. Dosolime podle potieby az nyni, ja jsem to posolil pied vlozenim do trouby a smés

byla lehce piesolena.

Oloupané brambory nakrajime na kosticky, v mixeru rozmixujeme, prelijeme do misky, osolime, ptidime
vajicko, mouku, promichdme, vyzkousime v osolené vaftici vod¢, zda se halusky nerozvaiuji (pokud ano,
piridame mouku) a ptes "haluskovac" protlacujeme do vrouci vody. Vareckou podvihneme od dna a az halusky
vyplavou, nechame 3-5 minut provafit, scedime a proplachneme teplou vodou.

www.netkucharka.cz

Ihned smichame halusky se zelovou smési a podavame.
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