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Kufteci stehna v zeli se syrem

Kategorie: Driibezi maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

4 kureci stehna

1 kg brambor

500 g kysaného zeli

350 ml sladké smetany
100 g nastrouhaného syra
kmin

sul, pept

olej na vymazani pekack

Postup

1. Kufeci stehna osolte a nechte asi hodinu ulezet. Brambory oloupejte, nakrajejte a osolte, posypte kminem a
naskladejte do vymazaného pekacku. Z kysaného zeli vymackejte §t'avu a rozlozte ho na brambory.

2. Smetanu smichejte s mletou paprikou a pepiem. Kufeci stehna potiete pfipravenou smési a polozte je na

brambory se zelim a dejte péct do vyhtaté trouby.

3. Pied dopecenim posypte obsah pekace nastrouhanym syrem a vrat'te jesté na pét minut do trouby, dokud se

syr neroztavi a nezezlatne.
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