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Chlupaté bramborove knedliky

Kategorie: Ptilohy
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Jifi Kral, séfkuchar restaurace v Obecnim domé v Praze

Suroviny

450 g syrovych brambor
300 g vafenych brambor
1 ks vejce

1 ks Zloutek

300 g hrubé mouky

Postup

1. Syrové oloupané brambory jemné nastrouhdme, nechdme odstat 10 minut a vodu slijeme. Vatené téz
nastrouhame.

2. Do slitych brambor pfidame vafené a osolime, pfiddme vejce, prosatou hrubou mouku a vypracujeme tésto.
3. Pomoci 1Zice vytvatime mensi knedliky, které zavaiime ve vrouci osolené vod¢. Vafime cca 7-10 min.

4. Podavame se zelim, smazenou cibulkou ale i uzenym nebo pecenym vepiovym a samoziejmée vychlazenym
pivem.
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