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Bortvkovy tvarohovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Krém:

2 1Zice Zelatiny

2 dl mléka

500 g mekkého tvarohu

3 1zice mouckového cukru
1 balic¢ek vanilinového cukru
400 g boravek

Na ozdobeni:

Slehacka v prasku

mléko

1 balicek détskych piskota

Postup

Dortovou formu vylozime na dné i po sténach piskoty. Zelatinu namo&ime do vlazného mléka a nechame
nabobtnat. M¢kky tvaroh, cukr a rozpusténou zelatinu naslehame do hladkého krému. Polovinu krému
nalijeme na piskoty, pokryjeme dal$i vrstvou piskotti. Do zbyvajici ¢asti krému pfisypeme vétsi ¢ast bortivek a
rozmixujeme. Natfeme na piSkoty a ulozime do chladni€ky ztuhnout a rozlezet. Jednotlivé porce dortu
ozdobime smetanou piipravenou podle navodu na obalu a zbylymi boravkami.
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