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Polévka s knedlicky

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g jemnych telecich klobasek

1 ks vajec

2 1Zice rajského protlaku

1,5 1zice strouhanky

sul

pept

250 g mrkve a kedluben

1 bali¢ek suseného polévkového kotfeni
150 g

Postup

Teleci klobasky vymackame ze stiivek a ddme do misy spolu s vejcem, rajskym protlatkem a strouhankou a
vse okofenime soli a pepfem. Prohnéteme a vlhkyma rukama vytvofime malé kulicky.

Mrkev a kedlubny oloupeme, omyjeme a nakrajime na malé kosticky. Hrasek rozmrazime. Ve vétSim hrnci
privedeme 1 1 vody k varu, ptisypeme polévkové koteni a metlou je ve vodé naslehame. Pfiddme mrkev,
kedlubny a hrasek a zavatfime masové kulicky. Ve pii mirné teploté zhruba 10 minu povatime.
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