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Velikono¢ni nadivka v muffinovych formickach

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 gramt vafeného uzeného masa i s vyvarem
trochu vlazného mléka

1 1zicka hladké mouky

5 housek nebo rohlikli

1 kostka drozdi

200 gramt détské krupicky

5 strouzkt ¢esneku

10 vajec

1 Spetka mletého pepie

1 miska smési bylinek (paZzitka, petrzelka,openec) nebo mladych kopftiv
sul

Postup

Z drozdi a vlazného mléka posypaného 1zickou mouky nechdme vzejit kvasek. Vejce rozmichame s krupi¢kou
a studenym vyvarem z masa, priddme utieny ¢esnek se soli a pept. Vmichame kvasek, drobné nakrajené
bylinky a lehce vmichame pecivo nakrajené na kosticky a nakrajené¢ uzené maso.

Naplnime vymasténé muffinové formic¢ky a upeceme v troubé dozlatova.

Podavame s bramborovou kasi a salatem.

Nadivka je vyborna i jako studena vecete.
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