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Kufe se syrem v alobalu

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 kurecti stehna (ja pouzivam Spalicky)
sul

mlety pept

olej na potteni alobalu
100 g tvrdého syra
100 g anglické slaniny
100 g kapie

100 g cibule

olej

kecup

maslo

Postup

Kureci stehna osolime, opeptime. Na platy alobalu potfenych alobalem, klademe porce kuiete, platky syra a
anglické slaniny, kousky kapie a kolecka cibule. Takto ptipravené balicky obklademe maslem, pokapeme
oleje a keCupem. Balicky dikladné uzavieme a poklademe na plech. Vlozime do trouby a pe€eme do mekka,
pied koncem peceni doporucuji alobal otevftit, aby se vytvortila ktirka.

Ptiloha: brambory
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