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Kufe s pikantni smési v alobalu

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 porce kuftete s kostmi po 200g
sul

S5goleje

5g masla

100g kapie

40g rajCatového kecupu
feferonky nebo chilli

2 ¢tverce alobalu

Postup

Porce kufete osolime a poloZime na ¢tverce alobalu potfené olejem, poklademe je kousky masla a kapiemi,
které jsme nakrajeli na nudlicky, pokapeme keCupem, posypeme usekanymi feferonkami (chilli) a alobal
dobfe uzavieme. Peceme pod grilem nebo v hodné vyhtaté troub¢ asi 20-25 minut. Podavame v alobalu, ktery
nahote rozstfihneme
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