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Kovbojske fazole

Kategorie: Lusténiny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

4 salky vafenych hnédych fazoli (mohou byt 1 z konzervy)
1 vétsi tlusty Sunkovy platek

1 paliva Cervena papricka

1 11zicky soli

2 salky vody

6 platkt anglické slaniny

1 velké cibule nakrajend nahrubo
2 velké utfené strouzky cesneku
4 rajCata

0,5 1zicky kari kotfeni

0,5 1zicky chilli

Postup

Fazole, Sunku, papricku, stl a vodu ddme do hrnce, ptikryjeme a uvedeme rychle do varu. Pak zmirnime ohen
a nechame vaftit 20 minut. Fazole odstavime a tekutinu z nich slijeme do hrnecku. Zatimco se vaii fazole,
opeceme na vEtsi panvi slaninu dozlatova, ptiddme cibuli a ¢esnek a opékame 5 minut za ob¢asného michani.

Omyta rajcata nakrajime na malé kousky a pfidame do panve. Okofenime, zalijeme 1 Salkem tekutiny z fazoli

a nechdme dusit na mirném ohni asi 40 minut. Cast¢ji promichame. Potom vmichdme uvaiené fazole a
vSechno dohromady 5 minut prohiejeme. Podavame horké s krajici chleba.
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