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Husi kuba

Kategorie: Driibezi maso

Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Néroc¢nost: sttedné obtizny

Autor: Babicovy dobroty - 49. dil - TV

Suroviny

200 g husich jater
100 g husich zaludkt
200 g krup

4 stouzky cesneku
2 platky masla

2 cibule

maso z krku

husi sadlo

kmin

majoranka

sul

pept

Postup

Na panev dame sadlo, ¢esnek, cibuli a nechdme zmeknout. Pfiddme smés husich jater, zaludkti, masa z krku a
orestujeme. Smés piiddme k varenym kroupam, promichame a dochutime kminem a majorankou. Vlozime do
vymazaného pekace a peCeme na 220 stupiiti asi 20 minut do rizova. P&t minut pred koncem ptidame na
zjemnéni dva platky masla.

Poznamka

BABICOVA KUCHARKA - 49. dil - Svateéni vateni (Husi kaldoun pani Katefiny)

KdyZ svatecné, tak se v§im vSudy. Vydali jsme se na elegantni sttedocesky zdmek Bon Repos, kde ndm jeho
"vladkyné&" pani Véra Skvrnova uvatila husi kaldoun. Jirka ji pak ve studiu p¥ipravil také husi¢ku, tentokrat v

tradi¢ni Ceské upraveé. Nemohl chybét ani husi kuba a na zavér jako sladky special tvarohové ministoly.

Jirka mél ve studiu zajimavého hosta. Jmenuje se Kuba a miizete ho pozvat také k sobé domt... bude vam
chutnat a spotfebujete i zbytky husy!
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