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Srn¢i carpaccio

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Tescoma s chuti — 12.12. 2009 - TV

Suroviny

300 g srn¢iho hibetu
sul

pept

olivovy olej
Omacka::

200 ml portského vina
1 Izice cukru
Ptiloha::

smés listovych salat
malinovy ocet
piniové ofisky
parmezan strouhany

Postup

Maso nakréajime na velice slabé platky. Na pracovni desku rozlozime silnéjsi fresh-folii a na ni platky platky
masa. Osolime, opepiime a pokapeme je olivovym olejem. Zakryjeme druhym kusem folie a rukou
rozklepeme na témeét prasvitné platky. V hrnci svafime portské vino s cukrem na husty sirup. Pfipravime
listovobylinkovy salat, ktery ochutime malinovym octem. Na talii poskladame platky masa. Ozdobime
salatem. Pokapeme svafenym portskym vinem, posypeme piniovymi ofisky a oblozime parmezanovymi
lupinky.

Poznamka
TESCOMA S CHUTT - 12.12. 2009

Vyteény a jednoduchy predkrm predvede Jifi Stift.
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