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Syrova kiidélka

Kategorie: Driibezi maso

Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:
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Autor: Babicovy dobroty - 48. dil - TV

Suroviny

7 kurecich kiidélek

1 1zicka sambal oelek omacky
100 g nivy

jarni cibulka

sul

1 1zice masla

sladka smetana

Postup

Kftidélka zbavime $picky, ddme je do pekacku a osolime. Pfidame 1Zici masla, podlejeme vodou a pe¢eme 30
minut pfo 180 stupnich. Smichame sambal oelek s nivou, mixujeme a postupné piidavame smetanu. Nakonec
vmichdme jarni cibulku. Po pil hodinég ktidélka vynddme z trouby, potieme pastou a dopeceme dalSich 10
minut.

Poznamka
BABICOVA KUCHARKA — 48. dil — Hovézi maso

Navstivili jsme prazsky byt anglického fotografa Stefana Sibu, ktery ndm ukézal, jak si pfipomina svou
rodnou zemi roastbeefem s yorkSirskym pudinkem a opékanymi brambory. Jirka si pochutnal a na oplatku
Stefana pohostil svymi rosténkami. Jako special ptidal kuteci kiidélka s nivou.

Kombinace syru a kufeciho masa je hodné lakava. Jirka ukaze, jak na véc!
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