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Ofechové vykrajovane cukrovi

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Tescoma s chuti —20.11. 2009 - TV

Suroviny

150 g masla

175 g hladké mouky

80 g mouckového cukru

1 Zloutek

60 g liskovych oriskt

1 1zicka nastrouhané citronové kiiry
1 bali¢ek vanilkového cukru

Postup

Maslo nakrajime na malé kousky a zpracujeme s prosatou moukou, mouc¢kovym cukrem, vejcem,
nastrouhanymi ofiSky, nastrouhanou kiirou a vanilkovym cukrem. Tésto fadn¢ propracujeme, zabalime do
folie a nechame v chladu hodinu odlezet. Pak ho rozvalime na plat silny 3 mm a vykrajujeme rizné tvary.
Rozlozime na plech a peCeme v predehtaté troubé na 180 °C asi 15 minut. Po upeceni nechame kratce
vychladnout na plechu, pak pfendame na kovovou miizku. Po vychladnuti slepime naplni.

Poznamka
TESCOMA S CHUTI - 20.11. 2009

Pavlina Bersziova poradi, jak na sladkou ofechovou pochoutku.
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