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Sloni usi
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Pocet porci:
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Suroviny

Postup

Platky masa naklepeme, osolime, okoienime a potfeme plnotu¢nou hoicici. Na oleji zprudka opeceme z obou
stran, vyjmeme z panve a nechame okapat. Papriky nakrdjime na prouzky, syr jemn¢ nastrouhame a vse
spojime smetanou. Na kazdy platek dame trochu smési, ptehneme a zajistime paradtkem. Naplnéné platky
vlozime do pekéacku, pfidime zbytek smési a spolecné peceme asi 10 minut pfi teploté 220 °C. Vypneme a
maso nechdme v oteviené troub¢ dojit.

Brambory oloupeme a nakrajime na kosticky, povatime v osolené vod¢, scedime, promichame se sladkou
paprikou a ¢esnekem a peceme v troub¢ pii 200 °C
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