Bramborovy gulas

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

125 ml Slehacka

1 kg brambor

1,5 1zice mouky
majoranka

250 g spekacky

3 Izice oleje

kmin

sul

mletd sladka paprika

Postup

Cibuli ocistime a nakrajime nadrobno. Brambory oloupeme a nakrdjime na kostky.

Do rozpaleného hrnce nalijeme olej. Pfidame cibulku, kterou nechame zesklovatét. Pak ptfidame brambory,
papriku, kmin a vSe podlijeme vodou. Brambory dusime dom¢kka.

Mezitim oloupeme Spekacky a nakrajime je na ptlkolecka (podle chuti je mizeme i1 orestovat).

Kdyz jsou brambory mekké, zahustime gulds smetanou s trochou mouky a nechame provatit. Nakonec
piidame piipravena kolecka Spekackl, okofenime majorankou a soli a dovatime.

www.netkucharka.cz

Hotovy gulas podavame nejlépe s Cerstvym chlebem.
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