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Churros s cokolddovou omackou a smazenym ananasem

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

na tésto:

170 ml mléka

85 g hladké mouky
70 g masla

2 3 vejce
limetkova kura

sil

olej

na obaleni:

skorice

cukr

na ¢okoladovou omacku:
kakao

cukr

¢okolada

voda

na doplnéni:
ananas

na ozdobeni:
skoficovy cukr

Postup

Do vafticiho mléka s méslem a Spetkou soli pfisypeme mouku, rozmichame a pak odpalujeme tak dlouho, az je
tésto hladké a nechyta se stén nadoby. Po vychlazeni pfidame trochu nastrouhané limetkové kiiry, postupné
zapracujeme vejce a hotové tésto davkujeme cukrafskym sackem do rozpaleného oleje. Smazime velmi
zprudka, churros pak nebudou tolik nasaklé olejem. UsmazZené churros obalujeme v cukru smichaném se
skofici.

A hned se pustime do smazenych ananasovych $pizii: Nakrajime si ananas na kousky, lehce ho osusime a
nabodneme na ozdobné ty€inky, pfipadné paratka. Zbytek tésta zfedime vlaznou vodou, ananas v ném
obalujeme a smazime do zlatova v kvalitnim oleji.

K churros a ke smazenému ananasu si ptipravime ¢okoladovou omacku: Do vafici vody s cukrem pfimichdme
kakao a pak postupné za stdlého michani pridavame kvalitni cokoladu, dokud omacka neziska spravnou
konzistenci. Kdyz je omécka hladkd, odstavime ji a nechame vychladit.

Servirujeme na talif n€kolik kouski churros a dva ananasové $pizy, ptiddme misku s vychlazenou
c¢okoladovou omackou, okraj talife zlehka posypeme skoficovym cukrem a originalni dezert je na svéte.
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