www.netkucharka.cz

0012.veka

Kategorie: Housky/rohliky/bagety
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Néroc¢nost:

Autor:

Suroviny

290 ml mléka

2 1zicky soli

1 1zicka citronové stavy (muze byt citronka)

2,5 1zicky suSeného nebo vétsi 0,5 Cerstvého drozdi

Postup

Tésto miZze byt hustéjsi, proto piipadné dolijeme trochu mléka nebo vody.

Pokud chceme péct veku v troubég, drozdi staci 1,5 suSeného nebo neceld 1/2 Cerstvého. Program Tésto

Po vykynuti tésto propracujeme, vytvarujeme dvé veky, naskladame na plech s teflonovou nebo silikonovou
podlozkou, ptipadné pecicim papirem a nechame kynout pod utérkou 30 - 40 minut. Pak pomaslujeme
zloutkem a dame péct do vyhtaté trouby. Peceme pii cca 200°C / 15 - 17 minut. Hotové veky ihned sundame z
plechu na miizku.

Poznédmka
Nastaveni pekarny: Program Rychly
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