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Plnéna vejce

Kategorie: Vejce
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

10 vajec uvatenych natvrdo

2 1Zice Majonézy Hellmann's

1 1zicka Hellmann's Dijonnaise

1 salatové okurky

2 vetsi platky uzeného lososa (1 baleni)

1 citron (1 citronu na ozdobu)

pept

sul

snitka Cerstvého kopru (muze byt i suSeny)

Postup

Vejce uvarend natvrdo zbavime skotépek. Z kazdého vejce podélné vytizneme maly mésicek. Vzniklym
otvorem z vejce vyjmeme vaieny zZloutek a dame jej stranou do misky. Ke zloutktim nastrouhdme také
vykrojenou ¢ast bilku, ptiddme majonézu hoi¢ici a zakapeme citronem. Ve spojime do hladkého krému,
osolime, opepiime a dochutime koprem. Cést smési si odlozime pro koneéné zdobeni a zbylym krémem
plnime bilky. Platky lososa rozdélime na 10 dilkt. Naplnéna vejce zdobime tenkym platkem okurky, dilkem
lososa a kouskem citronu. Nakonec zakdpneme zbylym krémem.
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