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Bramborova pizza s kratim masem

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: ze star¢ho Casopisu

Suroviny

500 g brambor

1 svazek jarni lahidkové cibulky
250 g rajcat

300 g kra-tich fizku (i jinych)
250 ml mléka

4 vejce

100 g strouhané goudy

sul

peprt

sladka pa-prika

muskatovy ofiSek

4 snitky tymianu a 2 snitky Salvéje

Postup

Krati fizky nebo jiné maso omy-jeme, osusime a pokrajime na tenké nudli¢-ky. Osolime, opeptime, posypeme
sladkou paprikou a nechdme trochu odlezet. Zapne-me troubu, aby byla dostatecné piedehtata (elektrickou na
200 stupni, horkovzdusnou asi na 180), pak si pfipravime brambory: oloupeme je a nastrouhdme na tenké
platky, oloupeme cibuli a nakrajime ji na silné&;si kolecka, rajcata na osminky; zeleninu po-klademe na
brambory a pfiddme maso, dale rozSlehame mléko s vejci a se syrem, osoli-me, opepiime, okofenime paprikou
a mus-katem a nalijeme na brambory se zeleninou a masem, nakonec vse jesté¢ posypeme tro-chou tymianu.
Peceme asi 20 minut. Hotové porce ozdo-bime tymidnem a Salvé;ji.
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