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Jatra zvikovského raraska

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 platky veprovych jater

1 cibuli

cesnek podle chuti

2 rajCata

2 1zice keCupu

3 Izice ¢erveného vina (nebo vyvaru)
Olej

Chilli

Sal

Postup

Jatra jemné naklepeme, poprasime chilli kofenim a ope¢eme na oleji. Pfenddme je na talif, ve vypeku
osmahneme platky rajcat a vyjmeme. V panvi osmazime na nudli¢ky nakrajenou cibuli, prolisovany ¢esnek,
vmichdme vino, kecup, osolime a chvili podusime. Jatra ptelijeme omackou, oblozime smazenymi rajCaty a
podavame s opékanymi brambory, hranolky nebo se Sunkovou ryzi.
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