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Dort s pudinkem a jablky

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

125 g masla

250 g hladké mouky

100 g cukru

sul

1 vejce

1 kg drob-nych jablek

500 ml mléka

500 ml smetany ke Slehani
2 sa€ky vanilkového pudinku
2 zloutky

4 1zice mandli

Postup

Maslo, mouku, cukr, vejce a siil zpracujeme v hladke tésto - pokud se ndm nechce spojit, mizeme ho trochu
natfedit mlékem. Kdyz je hotové, vyvalime ho (nejlé-pe mezi potravinovou folii. Pak ho vlozime do vymazané
a vysypan¢ dortové formy. Okraje tésta vytahneme a ptitlacime k obvo-du formy. Dame péci asi na 180 °C.
Cas mu-sime asi po 15 minutach hlidat, nebot’ velmi zaleZi na tloust'ce tsta. KdyZ je korpus upe-¢eny,
nechame ho vychladnout. Mezitim mé-me ¢as na to, abychom oloupali jablicka, vy-krgjeli je a po vychladnuti
tésta je poskladali do formy. Pak rozmichame pudingovy prasek s n€kolika 1zicemi mléka a Zloutky. Zbyvajici
mléko a smetanu svafime s cukrem, pfida-me rozmichany pudink a uvafime. Nalijeme do formy na jablka,
posypeme nasekanymi mandlemi a nechame vychladnout ve for-mé. Zdobime ovocem a Slehackou. Velmi
podobny kola¢ Ize upéci také z pisko-tového tésta.

Poznamka

Dobra rada Jestlize vam zbude puding, oloupejte a roz-mixujte jesté jedno az dvé jablicka, vmichejte je do
pudingu (klidné spolu s rozinkami nebo ofisky) a jesté teplou smés vlijte do vodou vyplach-nutych
ma-lych misti¢ek. Jako svacinka pro déti chutné skvéle!
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