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Brambory po fecku

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: neznamy

Suroviny

1 cervena

1 zluté paprika

1 porek

800 g bram-bor

80 g masla

sul

pept

200 g ovciho syra feta
1 svazek tymidnu

1 strouzek ¢esneku

Postup

Papriky omyjeme, rozptlime, vyfizneme semenik a lusky nakrajime na nudlicky. Porek omyjeme, podélné
roz-palime a pokrajime také na nudlicky. Oloupané brambory rozkrajime na plat-ky. Ve velké panvi
rozehfejeme polovinu masla a na ném brambory pec¢eme asi 20 minut dozlatova (¢asto obracime), pak osolime
a opepiime. Fetu pokrajime na kostky. Tymian opereme, osusime a otrhame listky. Cesnek oloupeme a
na-drobno posekdme. Brambory vyjmeme z panve a odlozime. V panvi rozehfejeme zbylé maslo a na ném asi
10 minut opé-kdme papriky, poérek a Cesnek. Osolime a opepiime. Opatrné vmichdme brambo-ry, syr a tymian
a kratce prohiejeme. Okamzité podavame.
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