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Kopfivovy krém

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

500 g mladych kopiiv
60 g masla

100 g cibule

2 1Zice hladké mouky
4 dl kuteciho vyvaru
2 dl mléka

2 dl slehacky
muskatovy ofisek

sul

pepr

Postup

Na masle zesklovatime najemno nakrajenou cibuli, zapraSime ji moukou, osmazime, zalijeme studenym
vyvarem, povaiime, pfiddme mléko a najemno nasekané mladé kopftivy, sil a koteni. Na talifi zjemnime
kopeckem Slehané smetany. Miizeme podavat misto polévky.
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