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Safranovy bujon s celestynskymi nudlemi

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 svazek polévkove zeleniny
500 g kuteciho torza

2 cibule

2 1Zice oleje

1 bobkovy list

50 g polohrubé mouky
125 ml mléka

1 vejce

sul

pepr

1 svazek petrzelky

2 1zice masla

Safrdnu

200 g hrasku

Postup

Polévkovou zeleninu omyjeme, oCistime na nakrajim na kousky. Kufeci kosti omyjeme. Oloupeme cibuli a
roz¢tvrtime ji. V hrnci rozpalime olej a zeleninu na ném osmahneme. Prelijeme 2 1 vody, pfiddme kosti a
bobkovy list. Vafime 90 minut. Mouku smisime s mlékem, vejcem a soli. Tésto nechame 30 minut
odpocinout. Otrhame listky petrzelky a nasekame je. Vmichame je do tésta. V panvi rozpustime maslo a
osmazime na ném omelety. Zavineme je a nakrajime. Slijeme vyvar. Dame do n¢j Spetku Safranu a hrasek.
Osolime a opepiime a polévku rozd€lime do talifti. Do kazdého ponofime n€kolik nudlovych zavitki.

Strana 1/1



