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Hermelin smaZeny v Sunce a pivnim tésticku

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 Hermelin

100 g Sunky

1 vejce

4 1Zice piva

4 1zice hladké mouky
sul

tuk na smazeni

Postup

Hermelin nakréajime na tlustsi platky. Kazdy z nich obalime tenkym platkem Sunky (miiZeme spichnout
paratkem). Namacime v hladkém tésticku, pfipraveném z rozslehanych vajec, piva a mouky, a smazime po
obou stranach v dobfte rozehtatém tuku. Solime jen nepatrné. Poddvame s brambory, bramborovou kasi a
zeleninovym salatem.
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