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Kachna po staroCesku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

kachna

lahev kysaného zeli
2 dl bilého vina

2 cibule

kmin

sul

Postup

Ocisténou kachnu osolime, okminujeme a za stalého podlévani a prelévani vypecenym tukem peceme v troubé
témé&F domékka. Pak ji rozporcujeme. Cast tuku odd&lime a podusime na ném cibuli, zalijeme vinem, piidame
kysané zeli, porce kachny, pielijeme vypekem a spole¢né¢ dodusime domekka. Podavame s bramborovymi
nebo chlupatymi knedliky.
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