Domaci vajecny likér

Kategorie: Alkoholické napoje
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: RECEPTY

Suroviny

6 zloutkt z Cerstvych vajec
2 PL cukru krupice
1 bal Vanilinového cukru Dr.Oetker

www.netkucharka.cz

2 slazena kondenzovana mléka (Tatra Salko 4 397 g)
2 neslazena kondenzovana mléka (Tatra Grand 4 310 g)

0,5 1 rumu
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1. Zloutky, cukr a vanilinovy cukr §lehame elektrickym $lehadem na nejvyssim stupni otadek do pény.

2. Za stalého Slehani na nejniz$im stupni otacek ptilivame do pény kondenzované mléko slazené i neslazené a

rum.

3. Pomoci trychtyte nalijeme vajecny likér do lahvi, uzavieme a dame na asi 1 tyden do lednice.

Poznamka

puvodni (historické) naklady na vyrobu: 18,60 K¢ na 1 litr
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