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Bramborak

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

0,75 kg brambor

1 vejce

hrnek horkého mléka
4-5 1zic hladké mouky
palicka cesneku

1 1zicka majoranky
0,5 1zi€ky drceného kminu
vetsi Spetka pepie

sul

100 g salamu

sadlo na smazeni

Postup

Brambory oloupeme, nastrouhdme na jemném struhadle. Vodu vzniklou pfi strouhdni slijeme a brambory
vymackame. Zalijeme je horkym mlékem, pfiddme mouku, rozdrceny ¢esnek, majoranku, kmin, pept a sul.

Podle chuti ptidame i na jemné nudli¢ky nakrajeny salam nebo jinou uzeninu. Neni to v§ak nutné. MiZzeme
pridat i jemné& nakrajeny porek, zeli nebo cibulku. Nékdo ptidava 2-3 1zice strouhaného celeru. Ten ptida
bramboraku nadherné aroma.

Na panvi rozehfejeme sadlo a bramborakové tésto vidliCkou rozetfeme v tenké vrstvé po panvi. PeCeme
dozlatova a dochfupava po obou stranach. Bramborak jime hned, protoZe nejchutnéjsi je Cerstvy. Po
vychladnuti ztraci kiehkost a zmékne. Proto se také snazime,aby pii peceni byly placky tenké a dobfe se

prosmazily.
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