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Bramborove knedliky s uzenym

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg uvafenych brambor
150 g krupice

1 1zicka soli

1-2 vejce

200 g hrubé mouky

1 cibule

sadlo

Népln:

30 g sadla

1 cibule

2 lzice strouhanky

300 g vafeného uzeného masa

Postup

Uvarené horké brambory rychle oloupeme, ddme na val, posypeme krupici a valeCkem pomackame aby
nezustaly zadné hrudky. Potom pfidame stl, vejce a mouku a vypracujeme tésto. Vyvalime na plat silny 1 cm
a pokrajime na Ctverce, na které rozdélime napln, zabalime, zakulatime a vafime asi 10 minut (nejlépe v pare).
Na talifi posypeme cibuli osmazenou na sadle a podavame se zelim nebo Spenatem.

Naplii : Cibuli zpénime na sadle, pfidame strouhanku, pokrajené maso a v§e dohromady oprazime.
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