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Presidentuv dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

6 bilkid na snih

100 g krystalového cukru

50 g krystalového cukru navic

140 g loupanych, troch na sucho oprazenych, strouhanych mandli
140 g bilé strouhanky

150 loupanych krajenych mandli

z jednoho citronu kiira i $tdva

30 g citronady, na nudlicky nakrajené

30 g naloZené, pomerancové kury, na nudli¢ky nakrdjené
20 g masla + 20g mouky na formu

120 g malinov¢ zavareniny

Poleva::

200 g krystalového cukru
0,251 vody

10 g masla

1 1Zice vody

80 g ¢okolady

Ozdoba::
30 g mandli na konvalinky
1 stonek zavarené andéliky

Postup

Do velmi tuhého snéhu zaslehéme 100g cukru, pak lehce zamichdme 50g cukru, mandle, strouhanku, na
nudli¢ky nakrajené mandle, citronovou kiiru i §tavu, cotronaddu, pomeranc¢ovou kiiru. Zamichané tésto
rozetfeme do pfipravené dortové formy a v mirn€ vytopené troubé dort upeCeme. Prochladly dort potfeme
malinovou zavateninou, polijeme ¢okolddovou polevou a dort ozdobime konvalinkami vykrajenymi z mandli
a zavafenou andé¢likou pro stonek (klasickd ozdoba). Nebo dort ozdobime dle naseho ptani. Poleva: Cukr se
1/41 vody svatfime na silnou nitku, ktera se netrha. V mise nechame rozehtat 10g masla se 1zici vody a
cokoladou. Pak tam zamichame (stale michajic) horky cukr. Horkou polevou ihned polévame dort.
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