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HUSTA COKOLADOVA POLEVA:

Kategorie: Doplitkky do sladkého
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Néroc¢nost:

Autor:

Suroviny

200 ml smetany ke Slehani
150 g

Postup

Do kastrolu nalijte 200ml smetany ke Slehani a pomalu ji pfived’te k varu. Pak ji odstavte, pfidejte 150g jemné
nastrouhané nebo rozpusténé horké cokolady. Michejte, dokud se cokolada zcela nerozpusti. Nechte polevu
mirné zchladnout a zahoustnout, musi vSak jesté zlstat tepld a tekuta.

Vychlazeny dort poloZte na dratény rost, pod néj dejte talif a nalijte na néj polevu. Rost naklangjte, az se dort
pokryje hladkou stejnomérnou vrstvou. Nechte polevu ztuhnout a pak dort preneste na tic. Poleva si uchova
lesk 24 hodin.
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