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*HE* Jemnoucka nadivka ke kureti z domaci pekarny-nebo ptimo do ku

Kategorie: Piilohy
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

8 rohlikl nebo stara veka,0,5 litru mléka

4-6 kut.jatyrek,4-6 strouzkii Cesneku

2-3 vejce,0,12 masla

sul

pept

muskatovy ofiSek nastrouhany

petrzelka

strouhanka na zahusténi nebo mléko na zfedéni

Postup

Pedivo rozmocime v mléce,

pfidame jatyrka-rad$i méné nez vice,,Cesnek rozmackany,

vejce,kofeni a maslo a

vse

rozmixujeme ponornym mixérem...

pfidame nakrdj.petrzelku a zahustime strouhankou nebo zfedime mlékem...
Konzistence ma byt polotuha....

Dame péct do domaci pekarny,program PECEN]...pe¢eme 1-2 hod....
Nadivka je naprosto lahodna,jemna.....

Jime ji k pecenému kufeti....

MiiZzeme ji 1 naplnit kuratko...

jesté syrovou nadivku ddm do rozptl.kutete,plnim ji pod kizi...

z tohoto mnozZstvi jeste spousta zbude na upeceni v pekarné :: ))))

Kufte potfeme smési olej+gril.kofeni a pec¢eme 1,5hodiny....kazdou 1/4 hod potirame...podlévame olejem a
vodou...

RyZe-nejlépe jasminova...ta nema chybu :: ))))
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