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Kureci rizek v bramborovém téste

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

800 g brambor

1 cibuli

50 g tvrdého syra

1 vejce

hrst nasekané petrzelky

sul

mlety erny pept

hladkou mouku na zahusténi
800 g kufecich /krttich/ prsou
4 1zice asi masla

olivovy olej

Postup

Brambory omyjeme, uvaiime do polomékka a nechame vychladnout. Pak je oloupeme a nastrouhame
nahrubo. Cibuli oloupeme a nastrouhdme také nahrubo. Syr nastrouhdme najemno. Brambory promichame s
cibuli, syrem, vejcem a najemno nasekanou petrzelkou. Smés dochutime soli 1 mletym pepiem a zahustime
moukou tak, aby vzniklo tésticko.

Kufeci prsa o€istime a nakrajime na mensi platky. Ty rozklepeme, osolime a opepiime podle chuti a potom je
zprudka po obou strandch opeceme na rozehifatém masle.

Hotové¢ fizeCky nechame vychladnout, obalime v bramborovém tésté a zvolna usmazime na olivovém oleji.
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