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Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

na korpus:jedny Bébé susenky ¢okoladové(130g)

a asi 90-100g rozpusténé¢ho masla krém:250gtvarohu(kostka

vanicka), 1 pomazankové maslo(piirodni)250g

280 ml tekuté slehacky,400g hotké Cokolady nebo cokoldda na vatfeni.Poleva na ozdobu:140mlslehacky tekuté
100ghoiké ¢okolada nebo Cok.na vareni

Postup

suSenkovy korpus:suSenky potadné podrtte valeCkem nebo rozmixujte.Do susenkové drti vmichejte
rozpus$téné maslo.Dno kulaté formy vyloZte pe€icim papirem a na néj obracenou stranou lZice narovnejte
susenkovou hmotu .Dejte na chvilku do lednice. COKOLADOVA HMOTA:Cokoladu si rozpustte ve vodni
lazni.Cokoladu nechte mirné zchladnout(at neni horka jen vlazna).Pomazankové maslo,tvaroh a tekutou
Slehacku lehce promichejte.Do t€ hmoty pfidejte celou rozpusténou ¢okoladu a vyslehejte Slehacem na hladky
krém.NEPRIDAVAT ZADNY CUKR!!!!Cokoladovou hmotu dejte na sugenkovy korpus a $up s tim do
ledni¢ky,tak na hodinku.POLEV A:slehacku vlijte do hrnce,ptivedte k varu.vypnéte plyn.Dejte do ni cokoladu
nalamanou na kousky a vymichejte do spojeni.Vlazné skoro studené dejte vlit na dort a dat aspon na hodinku
do lednice.
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