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0120.frantiSky od Kovarky

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

200 ml vlazného mléka

40 g cukru

70 g zme&klého masla

0,25 1zicky soli

2 1zicky skoftice

400 g polohrubé mouky

0,5 kostky cerstvého nebo 2 1zi¢ky suSené¢ho drozdi
napln:

100 g zméklého masla

70 g cukru (v tom 1 vanilkovy)
1 1zice skofice

Postup

Vykynuté té€sto propracujeme, vyvalime obdélnik, ktery rozptilime podéiné (vzniknou tedy dva obdélniky)
potfeme naplni, nakrajime na asi Scm kousky, které smotame a vzniknou miniroladky (asi 18ks). Uprostied je
hodné promackneme vatreckou nebo tupou stranou noze, jako bychom je chtéli rozpilit - vnitiek hodné vyjede
1 s trochou néplni. Na plechu s teflonovou nebo silikonovou podlozkou, pfipadné pe€icim papirem nechame
jeste nakynout, pomaslujeme rozkvedlanym vejcem a peceme pii 225°C / cca 12 minut. Hotové frantisky

thned pfendame z plechu na mtizku.
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