www.netkucharka.cz

0111.celozrnny kvaskovy s pSeni¢nou polosvétlou moukou od Mum

Kategorie: Chléb
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Postup

Kazdy mame kvasek jiny a proto si musime hustotu té€sta sami béhem hnéteni ohlidat!

U kvaskovych chlebt je nékdy nutné po skon€eni kynuti tésto nechat dale kynout. Proto pokud neni
dostate¢né nakynuty, pied fazi peceni pekdrnu vypneme, zapneme na 1 minutu program Peceni a vypneme.
Nechame dostate¢né dlouho kynout v zaviené pekarné, pro upeceni zvolime program Peceni.

Poznamka

Nastaveni pekarny: Program Celozrnny / stupen propeceni kiirky Stfedni / velikost Stfedni
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