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Slovenska drzkova polievka

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: TV Paprika

Suroviny

500 g hovédzich drziek
3 ks cibule

3 straciky cesnaku
polievkové korenie
hladka muka

sol

korenie

mleta cervena paprika
drvena rasca
majoranka

Postup

Ocistené drzky, ktoré aspon dva krat predvarime v slanej vode, rozkrajame na rezance. V hrnci si zohrejeme
tuk a oprazime na iom na dribno nakrajanu cibulu. Za pouzitia trosky muky si spravime svetlu zaprazku,
pridame knej mleta ¢ervenu papriku a zalejeme vodou.

Az zaCne voda vret,, vsypeme do nej drzky, pridame sol’, korenie a polievkové korenie a rascu. Nazaver
ochutime ndrobn nasekanym cesnakom a majorankou.
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