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Ozporkolt galuskaval

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

1 evOkanal zsir
Hozzavalok::

4 nagy fej voroshagyma
1 kg 6zcomb

S0, viz

2 dl voérosbor

izlés szerint sO, bors és vadfiiszer keverék
A korethez::

0,5 kg rétesliszt

2 dl viz

2 tojas

Postup

Elkészités: A zsiron megpiritjuk a kockara vagott hagymat. Amikor liveges ratessziik az aprora szeletelt
6zhust. Felontjlik vizzel és a borral, megfiiszerezziik, és puhara f6zziik. A korethez a lisztet és a tojast kevés
vizzel felontjiik, és csomomentesre keverjiik. {z1¢s szerint megsozzuk, és annyi vizet adunk hozza, hogy a
galuskaszaggaton konnyen atmenjen, de nem folyjék le rola. A masszat forrd vizbe szaggatjuk, és addig
f6zziik, amig a galuskék a viz tetejére feljonnek. TésztaszlirOvel kiemeljiik a fazékbol, €s enyhén sos hideg
vizzel ledblitjik.
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