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Burské tizecky

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

400 g kufecich tizk

2 vejce

3 1zice s6jové omacky

100 g solenych burskych ofiskt
grilovaci koteni

hladkou mouku

tuk na smazeni

Postup

Kufteci fizky nakrajime na vétsi nudle, smichdme se s6jovou omackou a nechame odlezet. Vejce rozslehame s
kotenim, pfidame jemné nasekané burdky a podle potieby zahustime hladkou moukou, aby vzniklo hustsi
tésticko. Tésticko nalijeme na maso, promichdme, nabirdme 1Zici maso i s téstickem a smazime na tuku.
Podavame s bramborovou kasi a kompotem. Jako obménu mizeme do tésticka pridat i strouhany syr.
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