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Rezy Raffaelo

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor: Dondova Milada

Suroviny

Ingredience: 1 hrnek mouckového cukru,2 celé vejce
1 hrnek mléka

2 hrnky polohrubé mouky

0,5 hrnku oleje

1 prasek do peciva

Posyp: 1 hrnek strouhané¢ho kokosu

0,5 hrnku mouckového cukru

1 Slehacka

Postup

Utteme vejce s mouckovym cukrem, ptidame olej, polohrubou mouku, mléko a prasek do peciva. Vylijeme na
vymazany a vysypany plech s vy$§im okrajem. Smichame cukr moucka s kokosem a husté posypeme. PeCeme
cca 30 min.

na 170 °C. Kokos napovrchu zriizovi,nesmi se ptipalit, jinak zhotkne. Kdyz jsou fezy hotové hned jak je
vyndame z trouby, tak je vatici polijeme 33% Slehackou. Trosku to zasyc¢i, ale fezy Slehacku natdhnou a
krasn€ zvlhnou. Nechame je vystydnout. A huré do toho!

Pokud zbydou, davam je ptes noc do lednice, jesté vice zvlhnou, ale to se stdva velmi ziidka.:0))))
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