Medovnik
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Naroc¢nost:
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Suroviny

Tésto:

3 vejce

1 sklenice cukru

3 velké IZice medu
50 g masla

1,5 malé 1zicky sody

3 sklenice hladké mouky

Krém:

1 salko
350 g mésla
ofechy

Postup

Vejce, cukr, med, méslo, sodu smichdme dohromady a vafime ve vodni 1azni do zkaramelizovani (az se bude

tvorit husta péna).

Ptidame 3 sklenice hladké mouky, zamichame a az té€sto vychladne rozdélime na 6 dila.

Vyvalime a upeceme. (Vyvalujeme na papite, ktery mame na podlozce, kde jsou vyznaceny kruznice, takze
jsou vSechny placky stejné. Vyvalime opravdu hodné natenko, tak 2 mm. PeCeme tak 3 minuty. Placky budou
mit krasnou karamelovou barvu.)
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1 placku nastrouhdame a smichame s mletymi ofechy.

Krém: Varené salko smichame s maslem.

Zbylé placky spojime krémem, krém natfeme i po obvodu a na povrchu, obsypeme smési s ofechy.
Nutno nechat ulezet (tak 5 dnt1).

Poznamka

*
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