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Kufe a la tetiev

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kuie

0,5 1 bilého vina

2 1Zice octa

1 dl vody

15 dkg Speku

4 velké cibule

sul

pept

5 kulicek jalovce

10 kulic¢ek pepie

3 bobkové listy

5 kuli¢ek nového koteni
1 zakysana smetana

Postup

Z vina, vody, octa a kotfeni svafime lak. Kufe naporcujeme, osolime, opeptime, naloZime do vychladlého laku
a nechdme do druhého dne. Na cibuli a na Speku upeceme za stalého podlévani lakem. Propasirovanou
omacku zahustime smetanou a podavame s knedlikem a brusinkami.
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