www.netkucharka.cz

Vepiova krkovicka na pivu

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g vykosténé krkovicky
1 cibule

4 strouzky Cesneku

sadlo

sul

svetlé pivo

Postup

Krkovicku nakrajime na kostky, osolime, pfidime drceny ¢esnek a zalijeme malym mnozstvim piva. Nechame
4 hodiny odlezet. Na sadle zpénime cibuli, pfiddme maso, podlijeme §t4vou z masa a dusime. Omacku
nezahu$t'ujeme, ani necedime. Poddvame s brambory nebo bramborovou kasi.
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