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Kategorie: Alkoholické ndpoje
Hodnoceni: nezadano -. it IF"'

Pocet porci: F
Néroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 ml mléka
250 ml smetany s 12 % tuku
2 muskatové ofisky, rozctvrcené + Spetku tohoto kotfeni nastrouhané¢ho 1a*é
4 7loutky
6 1zic mouckového cukru

Postup

1. UVARTE KREM Mléko, smetanu a étvrtky muskatového ofisku ptived'te k varu. V rendliku uslehejte
zloutky s cukrem, pfilijte horké mléko a za stdlého michani zahtivejte do zhoustnuti. Pozor - smé&s se nesmi
varit! (Elegantnim feSenim je vodni lazen: postavte rendlik do kastrolu s vodou.) 2. NECHTE VYCHLADIT
Vyjmeéte ¢tvrtky muskatového ofisku. Krém bud’ prelijte do lahve a dejte vychladit, nebo ho podavejte horky..
3. OZDOBTE ORISKEM Egg nog nalévejte do nizsich Sirokych sklenic a zdobte strouhanym muskatovym
ofiskem Hostiim nabidnéte Stamprli alkoholu (whisky, rum, konak...), aby si kazdy mohl piti vylepsit podle
vlastni chuti.

Poznamka

Véano¢ni punc je napojem, po kterém roztaji i ledové kralovny. A jeho pfiprava neni viibec slozita, navic si
mtiZzete vybrat presné takové ovoce, které vam piijde k chuti -ideélni jsou Svestky nebo hrusky. Susené ovoce
nasypte do misky a zalijte rumem nebo gr
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