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Tiramisu z masla

Kategorie: Sladké
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g pomazankového masla
200 ml smetany ke Slehani
2-3 1zZice mouckového cukru
100 g strouhané bilé ¢okolady
40 détskych piskoth

mohou byt i kakaové

hrnek silné rozpustné kavy

se tifemi Izicemi likéru
(k&vového nebo amaretta)
nékolik snitek bilého rybizu na
ozdobu

Postup

1. UTRETE MASLO Pomazankové maslo utiete v mise s cukrem a smetanou. Piskoty namodte v kavé
smichan¢ s likérem, ale nemély by nasdknout uplng. Pak je v jednotlivych sklenkéch nebo ve vétSimise
vrstvéte stiidaveé se smetanovym krémem. 2. NECHEJTE VYCHLADIT Ulozte zhruba na dvacet minut do
chladni¢ky. Pfed podavanim ozdobte strouhanou ¢okoladou a rybizem.

Poznamka

Nazev vznikl zkomolenim slova ,,biskvit“, tedy suSenka obecné. Piskotli pfitom znadme nékolik druhd.
Cukratrské pisSkoty jsou velice oblibené v Italii, kde se bez nich neobejde klasické tiramisu, ve Francii je zase
typickym dezertem charlotta, tedy krém v ohra
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