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JihocCeska kulajda

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1,5 1 vyvaru z kosti a zeleniny
maslo

smetana

hladké mouka
brambory

1 1zicka octa
kopr

kmin

polévkové koteni
sul

4 vejce

Postup

Z masla a mouky udélame svétlou jisku, pfiddme kmin, zalijeme vyvarem, osolime, dobie rozmichame a
nechame ptl hodin provafit. Potom pfidame pokrajené brambory a uvatime doméka. Pak vlijeme smetanu a
nechame piejit varem, odstavime, pfidame nasekany kopr. Do kazdé¢ porce vkladame ztracené vejce.
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