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Babiciny Skubanky ii.

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg brambor

100 g hl. mouky
100 g hrubé mouky
sul.

Postup

Oloupané brambory nakrajime na drobné kousky, vloZime je do horké osolené vody a uvaiime do polomékka.
Poté vodu slijeme do hrnku. Brambory trochu rozstouchame a obracenou vateckou do nich udélame nékolik
otvorti az ke dnu hrnce. Zasypeme hladkou s hrubou moukou a zalijeme polovinou slité vody tak, aby se
mouka spafila. Pfikryjeme pokli¢kou a nechdme na mirném ohni si 15 minut propafit. Teprve potom brambory
zcela roz§touchdme a propracujeme dohladka. Lzici, kterou namac¢ime v horkém tuku, vykrajujeme z
bramborové smési Skubanky. Dame je na talif a sypeme je makem a cukrem, nebo osmazenou cibulkou, nebo
je plnime uzeninou a usmazime je v tuku.
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